Bedienungsanleitung

unica pro Espressomaschine




Wir gratulieren Ihnen zum Kauf Ihrer unica pro Espressomaschine.
Sicher die innovativste und eine der besten Espressomaschinen,
die es zurzeit gibt.

Kontakt

Hersteller
Unica Coffee GmbH
Dattenmattstrasse 16
6010 Kriens

Switzerland

E-mail: hello@unica.coffee
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1. Gewahrleistung

Die Gewahrleistung wird nach den derzeit giltigen gesetzlichen Be-
stimmungen Ubernommen.

1.1. Herstellergarantie

® Die Garantiezeit beginnt mit dem Datum des Kaufbelegs und
dauert grundsatzlich 24 Monate.

® Garantieleistungen erfolgen nur dann, wenn der zur Maschine
gehérige Kaufbeleg vorgelegt werden kann.

® Bei Anderungen an der Maschine, die ohne ausdrickliche Zu-
stimmung des Herstellers vorgenommen wurden, verfallt jeglicher
Garantieanspruch.

® Fir Defekte, die durch Reparaturen oder Eingriffe von nicht
ermachtigten Personen oder durch unsachgemafien Gebrauch
entstanden sind, entféllt ebenfalls der Garantieanspruch.

® Bei Garantieansprichen ist die Seriennummer zusammen mit der
Maschinenbezeichnung und einer aussagekraftigen Fehlerbe-
schreibung anzugeben.

® Diese Garantie umfasst die Vergitung von defekten Maschinen-
teilen mit Ausnahme normaler Verschleigerscheinungen.

Bei Beanstandungen ist die Maschine in der Originalverpackung
oder einer entsprechend geeigneten Verpackung an unsere Service-
Abteilung einzuschicken.

Eventuell entstehende Beférderungskosten fur die Ein- und Rick-
sendung kénnen von uns nicht Ubernommen werden.

Aufierhalb der Schweiz wenden Sie sich im Falle eines Garantiean-

spruches bitte an Ihren Fachhandler. Eine direkte Garantieabwick-
lung mit unserem Servicecenter ist in diesem Fall nicht méglich.
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2. Symbolerklarung

AWARNUNG!

Weist auf eine moglicherweise gefahrliche Situation hin, die zu
gesundheitlichen Beeintrachtigungen fihren kann, wenn sie nicht
gemieden wird.

AVORSICHT!

Weist auf eine moglicherweise gefahrliche Situation hin, die zu
Sachschaden fihren kann, wenn sie nicht gemieden wird.

@ HINWEIS!

Hebt nitzliche Informationen in der Bedienungsanleitung hervor.
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3. Allgemeine und Sicherheitsangaben A A

3.1. Allgemeine Informationen

1. Diese Bedienungsanleitung liefert wesentliche Hinweise fir die
sichere Bedienung Ihrer unica pro Espressomaschine. Bitte lesen
Sie deshalb die beigefigten Sicherheitshinweise sorgfaltig durch.

2. Dies betrifft insbesondere die Sicherheit bei Installation, Bedie-
nung und Reinigung. Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
an einem sicheren Ort auf, wo sie allen Benutzern zuganglich ist.

3.2. Bestimmungsgemafe Verwendung

Die Maschine ist ausschlieflich fir folgende Tatigkeiten bestimmt:

® Die unica pro wurde konstruiert und gebaut unter Beachtung des-
sen, was in der Konformitatserklarung steht.

® Diese Espressomaschine darf ausschlieklich fir die Zubereitung
von Kaffee, Tee sowie der Entnahme von Heifiwasser und der Er-
zeugung von Dampf zum Erwarmen von Heikkgetranken verwendet
werden. Jede andere Verwendung ist nicht erlaubt und kann ge-
fahrlich sein. Der Hersteller ist nicht fUr Schaden verantwortlich,
die durch falsche Benutzung verursacht werden.

® Esist ein Bereich fUr das Vorwarmen der Tassen vorgesehen. Nur
fir diesen Gebrauch darf es verwendet werden. Jeder andere Ge-
brauch ist unsachgemaék und damit gefahrlich.

® Die Maschine darf nicht von Personen (einschlieflich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder mangelnder Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
es sei denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhalten von ihr Anweisungen, wie die
Maschine zu benutzen ist.

® Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit der Maschine spielen.
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@ HINWEIS!

Fir andere oder dariber hinausgehende Benutzung und daraus resul-
tierende Schaden oder Verletzungen nimmt die Unica Coffee GmbH
keine Verantwortung oder Garantieleistung.

3.3. Unsachgemafie Verwendung

Dieses Kapitel listet eine Reihe von unsachgemaéfen Verwendungen
auf. Es wird empfohlen, die Maschine immer unter Beachtung der An-
weisungen in dieser Bedienungsanleitung zu betreiben:

® Verwendung durch Bediener, welche diese Anleitung nicht gelesen
und verstanden haben.

® Einleitung von anderen FlUssigkeiten als Trinkwasser.
(Befolgen Sie die Wasserspezifikationen in Punkt 5.2.2)

® BerUhren von Heiffwasser- oder Dampfauslass mit Handen.

® Einfullen von Mahlgut in den Siebtréger, welches nicht
Kaffee oder Tee ist.

® Abstellen von anderen Gegensténden als Tassen auf dem
Tassenwarmer.

® Abstellen von Behaltern mit FlUssigkeit auf dem Tassenwéarmer.
® Erhitzen von Getranken oder anderen Nicht-Nahrungsmittel.
® Abdecken des Tassenwarmer mit Tuchern.

® Verstopfen der Liftungsschlitze mit TGchern oder anderen
Gegenstanden.

® Benutzung der Maschine im nassen Zustand.

® Transport der Maschine ohne vorheriges Entleeren des
Fluidsystems.

AWARNUNG!

Lassen Sie die Maschine nie unbeaufsichtigt, vor allem nicht, wenn
Kinder in der Nahe sind!
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3.4. Sicherheitshinweise

1. Die elektrischen Angaben auf dem Typenschild der Maschine missen mit
denen am Aufstellungsort der Maschine Ubereinstimmen.

2. Installation und Reparatur der Maschine missen entsprechend den 6rt-
lichen elektrischen und hydraulischen Vorschriften erfolgen.

3. Installationen und Reparaturen von Unica Coffee Maschinen dirfen nur
von Unica Coffee GmbH autorisiertem, geschultem und qualifiziertem
Personal durchgefuhrt werden.

4. Die Maschine muss aus Sicherheitsgrinden an eine ordnungsgemafy ge-
erdete elektrische Leitung angeschlossen werden.

5. Uberprifen Sie vor dem elektrischen Anschluss der Maschine, dass die
Stromversorgung mit den elektrischen Angaben auf dem Typenschild der
Maschine Ubereinstimmt (Stromaufnahme, Spannung, Netzfrequenz).

6. Wir raten dringend vom Einsatz von Adaptern, Kabel-Verlangerungen,
Mehrfach-Steckdosen usw. ab, da diese eine Gefahrenquelle sein kdnnen.

7. Die Maschine darf nicht benutzt werden, wenn das Anschlusskabel, der
Stecker oder irgendein anderer Teil der Maschine beschadigt sind oder
nicht richtig funktionieren. Bitte senden Sie die Maschine unverziglich zum
néchstgelegenen autorisierten technischen Service-Punkt zur Kontrolle,
Reparatur und Instandsetzung.

8. Wie Sie sich vor elektrischen Schlagen bei der Benutzung von elektrischen
Geraten, zu denen auch Ihre Unica Coffee Espressomaschine gehért,
schitzen?

® Tauchen Sie die Maschine selbst sowie Kabel und Stecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten. Auch die inneren Bauteile der
Maschine dirfen nicht mit FlUssigkeiten in BerGhrung kommen.

® Ziehen Sie auf keinen Fall am Anschlusskabel der Maschine.

® Ein Fehlerstrom-Schutzschalter fir die elektrische Anlage, an die
die Maschine angeschlossen wird, ist unbedingt erforderlich.

® Schitten Sie keine FlUssigkeiten Uber die Maschine.

® Stecken Sie keine Gegenstande in vorhandene Offnungen.
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9. Verwenden Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehdr, welches von Unica
Coffee GmbH zertifiziert und gefertigt wurde.

10. Bevor irgendwelche Reinigungsarbeiten an der unica pro durchgefUhrt
werden (ausgenommen der Rickspilung sowie der Entkalkungsroutine),

schalten Sie die Maschine bitte ab und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

11. Diese Maschine ist fUr den Einsatz zu Hause, in der Gastronomie oder &hn-
liche Verwendungszwecke geeignet, wie:

® Kichen fUr Mitarbeiter in Geschaften, Biros oder an anderen
Arbeitsplatzen.

® | andwirtschaftliche Betriebe.

® Nutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Wohnsituationen.

® Bed & Breakfast Aktivitaten.

12. Falls die Maschine nicht richtig funktioniert, eine geringere Leistung hat
oder die Funktion unterbrochen ist, schalten Sie die Maschine aus und
ziehen den Geratestecker aus der Steckdose. Versuchen Sie nicht, die
Maschine zu reparieren. Setzen Sie sich mit einem von Unica Coffee
GmbH qualifizierten und autorisierten Techniker in Verbindung. Eine
Reparatur darf nur vom Hersteller oder vom autorisierten Handler durch-
gefihrt werden. Es dirfen nur Original-Ersatzteile verwendet werden.

13. Wenn die Maschine Uber einen langeren Zeitraum nicht verwendet wird,
muss der Fluidsystem vollstandig entleert werden. Die Maschine muss bei
einer Umgebungstemperatur Uber 4 °C aufbewahrt werden. Dadurch wird
vermieden, dass Wasser in der Maschine gefriert und das Fluidsystem und
der Kessel im Inneren beschadigt werden.

14. Die Maschine darf nur mit weichem, sauberem Trinkwasser betrieben
werden. Falls die Wasserhérte zu hoch sein sollte, muss ein Wasserentharter
eingesetzt werden. Die Ablage von Mineralien im Inneren der Maschine
kann den Wasserfluss beschranken, die Maschine beschadigen und auch
zu Personenschaden fihren. Wenn die Wasserhérte hingegen zu gering ist,
kann die Funktion der FUllstandskontrolle von Kessel und Wassertank be-
eintrachtigt werden. Verwenden Sie daher geeignetes gefiltertes Wasser.
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15. Bei Festwasseranschluss beachten Sie bitte Folgendes:
® Der maximale Netzwasserdruck darf nicht Uber 3 bar liegen.
® Der Mindest-Netzwasserdruck liegt bei 1 bar MPa.

® Bitte verwenden Sie fUr den Festwasseranschluss nur 6 mm PTFE-
Schlauche, um die Maschine am Festwassernetz anzuschlieken.
Nehmen Sie keine alten Schlauche.

16. FUr den Versand muss Folgendes beachtet werden:
® Der Dampfboiler muss vollstandig entleert werden.
® Der Tank muss vollstéandig entleert werden.

® Die Maschine muss abgekuhlt sein ( >1 h warten seit letzter
Benutzung), bevor sie verpackt werden kann.

3.5. Auspacken der Maschine
1. Uberprifen Sie, ob die Aukenverpackung der Maschine unbeschadigt ist.

2. Die Maschine muss aufgrund Ihres hohen Gewichtes von 2 Personen aus-
gepackt und an den Bestimmungsort transportiert werden.

3. Nachdem Sie die Maschine vorsichtig ausgepackt haben, Uberprifen Sie
bitte, ob die Maschine aufien Beschadigungen aufweist.

4. Bitte bewahren Sie die Originalverpackung fir den Fall auf, dass die Ma-
schine unter Umstanden retourniert werden muss. Die Verpackungsmate-
rialien (Schachteln, Verpackungsschaum, Plastikbeutel) dirfen auf keinen
Fall in Kinderhande geraten.

5. Falls irgendwelche Defekte oder Beschadigungen der Maschine fest-
gestellt werden sollten, informieren Sie bitte umgehend den Handler, bei
dem Sie die Maschine gekauft haben, damit die Angelegenheit bearbeitet
werden kann.
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3.6. Versand der Maschine

1. Im Fall einer Retoure bitten wir Sie die Maschine in ihrer Originalver-
packung an uns zurickzusenden.

2. Sollte die Originalverpackung nicht mehr zur Verfigung stehen bitten
wir Sie die allgemeinen Verpackungsrichtlinien des entsprechenden
Kurier- und Logistikunternehmens zu befolgen oder nehmen Sie mit
uns Kontakt auf, damit wir entsprechende Mafknahmen zur Retoure
einleiten kénnen.

3. Vor dem Verpacken und Versenden der Maschine ist sicherzustellen,

dass das Fluidsystem entleert wurde, wenn sie zuvor mit Wasser befUllt
und betrieben wurde.
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4. Beschreibung der Maschine

“ Display o Abtropfschale

e Hebel for Dampfventil o Wassertank

o Dampflanze o USB-Anschluss

o Siebtrager @ Festwasseranschluss
e Tassenablage o Hauptschalter

o

Heisswasserspender
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4. Technische Angaben

® Hoéhe: 432 mm

* Weite: 284 mm

® Tiefe: 448 mm

® Gewicht: 25 kg

® Elektrische Angaben: nominell 240 V, 50 Hz, 2300 W
® Dampfboiler-Kapazitat: 0,51

® Wassertankinhalt: 1,8 1

® Festwasseranschluss-Moglichkeit: Ja

® IP Schutzklasse: IP20

432

253

4.2. Umgebungsbedingungen

® Umgebungstemperatur fur Betrieb: 4 - 30 °C
®* Umgebungsfeuchtigkeit: max. 80 % rel. Luftfeuchtigkeit
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4.3. Zubehoér und Teile

Anzahl | Teile-Nr. | Beschreibung Abbildung

1 1144 Bodenloser Edel-
stahl-Siebtrager,
Kunststoffgriff

1 1145 2-Fach Edelstahl-
Siebtrager, Kunst-
stoffgriff

1 1146 Tamper 58.5mm,
Griff Buchenholz

1 1147 Sieb 20 g,
IMS Competition

1 1148 Sieb 16 g,

IMS Competition




Anzahl | Teile-Nr. | Beschreibung Abbildung
1 1149 Sieb 8 g,
IMS Competition
1 1203 Blindsieb
1 1151 Reinigungsbirste
Brihgruppe
1 1196 Stromkabel lander-

spezifisch

(Die Abbildung entspricht
einem Stromkabel for
die Verwendung in der
Schweiz)

uvnica’
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5. Installation

5.1. Positionierung

| 4°C < fl <30°C]|

Maschine zu zweit anheben. Abstand mind. 100 mm

Vor der Installation der Maschine prifen, ob der Bereich, in der die
Maschine installiert wird, geeignet ist fir die Gréfie und das Gewicht
der Maschine:

® Die Maschine muss waagerecht aufgestellt werden.

® Halten Sie einen Abstand von mindestens 100 mm um die Maschi-
ne herum ein, um eine gute BelUftung zu gewahrleisten.

® Sorgen Sie fUr genug Abstand Uber der Maschine, damit Tassen
auf der beheizten Tassenablage sicher abgestellt und entnommen
werden kénnen.

® Die ideale Arbeitshéhe sollte sich an die Hauptnutzer dieser Ma-
schine richten.

AVORSICHT!

® Die Maschine ist nicht fir die Verwendung im Freien geeignet.

® Die Maschine ist nicht fir die Installation in einem Bereich
geeignet ist, in dem ein Wasserstrahl verwendet werden kénnte.
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5.2. Festwasseranschluss

Je nach Bestellung kommt Ihre unica-pro voreingestellt im Festwas-
serbetrieb oder im Tankbetrieb. Sollte letzteres zutreffen haben Sie
jederzeit die Moglichkeit Ihre unica pro nachtraglich hardware- und
softwaremafig auf Festwasserbetrieb umzustellen. Hierzu empfeh-
len wir Ihnen, dass diese Arbeiten durch einen Unica Coffee GmbH
autorisierten, geschulten und qualifizierten Techniker durchgefUhrt
werden.

@ HINWEIS!

Jeglicher Garantieanspruch verféllt, wenn die Maschine durch einen
nicht von Unica Coffee GmbH qualifizierten Servicetechniker ge-
offnet wird und es dadurch zur Beschadigung der Maschine fihrt.

5.2.1. Wechsel von Tankbetrieb zu Festwasseranschluss

AVORSICHT!

® Verwenden Sie ausschlieflich Zubehér, das von Unica Coffee
GmbH zertifiziert und gefertigt wurde.

® Maschine darf nur am Festwasser angeschlossen werden, wenn
diese vorgangig umkonfiguriert wurde (Verschlauchung und
Firmware)! Ansonsten besteht die Gefahr einer Beschadigung
der Maschine.

® Die Firmware-seitige Umkonfiguration von Tankbetrieb auf
Festwasseranschluss ist nur im Service-Modus méglich.
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Um die Maschine mit dem Festwasseranschluss zu betreiben
befolgen Sie die folgenden Schritte:

1. Falls nicht schon vom Héandler vorbereitet: Die Maschine auf Fest-
wasseranschluss umbauen lassen.
(Sie finden eine Bedienungsanleitung hierzu auf unserer Webseite)

2. Den Wasserschlauch an die Maschine anschlieken und den Wasser-
hahn 6ffnen.
(Schlauch-Sperzifikation: PTFE-Schlauch mit Aukendurchmesser
6mm und Innendurchmesser 4mm)

3. Maschine einschalten. Nun beginnt die Maschine das Fluidsystem
aufzufillen. Sollte kein Wasser aus dem Festwasseranschluss kom-
men wird auf dem User Interface eine Fehlermeldung erscheinen.

Hauptschalter

Festwasseranschluss
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5.2.2. Wasserspezifikationen

® Gesamtharte von Wasser: 50-60 ppm (Parts per Million)
® Minimale Wasserleitungsdruck: 1 bar (0,1 MPa)

® Wassertemperatur: kalt

® Maximal zulassiger Wasserdruck: 3 bar (0,3 MPa)

® Minimale Durchflussrate: 200 l/Std

® Filtrationsgrad: = 1,0 Mikrometer

® TDS Gebhalt: 50 - 250 ppm (Parts per Million)
(Total Dissolved Solids)

® Alkalitat: 10 - 150 ppm

® Chlorgehalt: = 0,50 mg/l

®* pH-Wert: 6,0 - 8,0

AVORSICHT!

Das Nicht-Einhalten der oben beschrieben Spezifikationen kann zur
Beschadigung der Maschine fUhren.

@ HINWEIS!

Jeglicher Garantieanspruch verfallt, wenn die Wasseraufbereitung
nicht ordnungsgemaf; eingehalten wird.
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5.3. Abwasseranschluss

Die Abtropfschale der unica pro kommt standardmafkig ohne Ab-
wasseranschluss und muss zusatzlich bestellt werden, wenn Sie diesen
nutzen méchten. Sie finden eine Bedienungsanleitung zur Installation
der Abwasserleitung ebenfalls auf unserer Webseite.

5.4. Elektrische Verbindung

Bevor Sie die Maschine an das
Stromnetz anschliefen, prifen Sie
bitte, ob die auf dem Typenschild

der Maschine angegebene Spannung
mit dem Ihres Stromnetzes Uberein-
stimmt. Das Typenschild befindet sich
auf der Maschine hinter der Abtropf-
schale.

Um die Maschine nun an das Stromnetz
anzuschlieken, verwenden Sie das beige-
legte Stromkabel. Stecken Sie den C14
Stecker in vorgesehene Buchse auf der
Unterseite der Maschine. Im Anschluss Typenschild
stecken Sie das Ubrige Ende des Kabels

in Ihre Steckdose.

5.4.1. Elektrische Spezifikationen
® nominell 240 V, 50 Hz, 2300 W

@ HINWEIS!

Jeglicher Garantieanspruch verféllt, wenn die Wasseraufbereitung
nicht ordnungsgemaf; eingehalten wird.
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5.5. Erstinbetriebnahme

5.5.1. Vorbereitung

Falls Sie die Maschine mit dem
Wassertank betreiben:
Entnehmen Sie den Wasser-

tank und reinigen Sie diesen mit
Wasser und Spulmittel. Um an den
Wassertank zu gelangen, missen
Sie erst vorne die Abtropfschale
entnehmen und dann den Wasser-
tank entnehmen. Im Anschluss
follen Sie den Tank mit Wasser
und setzen den Wassertank wie-
der in die Maschine ein.

5.5.2. Start der Maschine

Schliefien Sie ihre Maschine an
das Stromnetz an. Anschliekend
dricken Sie den AN/AUS-Schalter
auf der rechten hinteren Untersei-
te der Maschine.

Bei der allerersten Inbetrieb-
nahme ist der Dampfboiler noch
leer. Dieser wird nun im nachsten
Schritt aufgefillt, bis die erfor-
derliche Wassermenge erreicht
wurde.

Es kann sein, dass Sie wahrend-
dessen den Tank mit Wasser nach-
fillen missen. Nachdem der Dampf-
boiler mit Wasser gefillt ist, beginnt
die Maschine mit dem Aufheizen.

Sobald die Maschine aufgeheizt ist,

kénnen Sie mit dem BrUhen von
Kaffee loslegen.

uvnica’
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6. Bedienung

6.1. Maschine ein- und
ausschalten

Dricken Sie den AN/AUS-
Schalter auf der rechten ,
hinteren Unterseite der Maschine.

6.2. Wecken der Maschine aus Hauptschalter
dem Standby

Standardmahig ist die Maschine im ECO-
Modus. Das heift, dass die Maschine in diesem
Modus nach 5 Minuten ohne Nutzung in den
Standby-Modus geht, um Energie einzu-
sparen. Um die Maschine aus dem Standby-
Modus aufzuwecken, reicht es aus, den
Bildschirm zu berGhren.

6.3. Wassertank fillen

Um an den Wassertank zu gelangen, muss als
Erstes die Abtropfschale nach vorne heraus-
gezogen und abgenommen werden. Im An-
schluss kann der Tank nach vorne entnommen
werden und der Tankdeckel entfernt werden.

Der Tankinhalt betragt 1,8 l. Eine Markierung
im Inneren des Tanks zeigt ihnen die maxi-
male Wasserfollmenge an. Nachdem der Tank
aufgefillt wurde kann der Deckel wieder
aufgesetzt und der Tank wieder eingesetzt
werden. Es muss darauf geachtet werden,
dass der Tank bis zum Anschlag eingesetzt ist
damit man die Abtropfschale wieder komplett
einsetzen kann. Das Einschieben des Wasser-
tankes soll langsam erfolgen um ein Uber-
schwappen von Wasser zu verhindern.
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6.4. Startbildschirm

Nach dem Einschalten der Maschine erscheint der folgende
Bildschirm.

REZEPTE

ESPRESSO AMERI CANO

0 Mit der Taste oben rechts gelangen Sie in die allgemeinen
Einstellungen.

o Im mittleren Teil des Bildschirms sind die verschiedenen Rezepte
dargestellt.

o Die Pfeile unterhalb der Rezepte bringen Sie jeweils schnell an
den Anfang oder das Ende der Rezeptauswahl. Dies ist besonders
hilfreich, wenn Sie viele Rezepte gespeichert haben.

o Ob der Dampfboiler oder die Brihgruppe ihre voreingestell-
te Zieltemperatur erreicht hat wird ihnen am unteren Rand des
Bildschirms angezeigt. Ist die Zieltemperatur nicht erreicht, dann
wird ihnen dies rot angezeigt. Eine grine Anzeige hingegen weist
Sie darauf hin, dass die Zieltemperatur nun erreicht wurde.
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°Wenn der Dampfboiler
ausgeschaltet wird dies
ihnen ebenfalls farblich
und schriftlich angezeigt. - =

REZEPTE

)

° For den Fall, dass der S A
Tank nicht voll genug ist, KL

wird ihnen eine Anzeige
am oberen Rand des
Bildschirms angezeigt.

6.5. Auswahl eines Rezepts

Sie haben voreingestellt folgende Standardrezepte zur Verfigung:

Heifywasser REZEPTE
® Espresso

® Americano

* Lungo joiss SPRESSD AMERICAND

»

01 Ciibgrugg

Zum Blattern des Bildschirms und den verschiedenen Rezepten wi-
schen Sie einfach Uber den Bildschirm. Um schnell an das Ende der
Rezeptauswahl oder zurick an den Anfang zu gelangen, betatigen Sie
einfach die Pfeile links und rechts unterhalb der Rezepte.
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REZEPTE

6.6. Heiffwasser dispensieren

L 2
Um Heifywasser zu dispensieren, -
stellen Sie zuerst eine Tasse
unter den Heifywasserspender.
Der Heifywasserspender ist
beweglich gelagert, um eine
einfache Bedienung zu gewahr-
leisten. Danach betéatigen Sie
auf dem Display die ,Heifs-
wasser”-Taste.

SPRESSO AMERICAND

Im Anschluss betéatigen Sie - 100°C
eine der ,Start”-Tasten von den 200 mi
voreingestellten Rezepten, je

nach gewinschter Temperatur Start
und Volumen Wahl.

Im Display erscheint eine
Statusleiste, dass ihnen den
Status der Heifywasserausgabe ¥ Heisswasser
anzeigt.

Um die Heiffwasserausgabe
vorzeitig abzubrechen, dricken
Sie oben links die Abbruchtaste.

AWARNUNG!

Um Verbrennungen durch
Heifswasser zu vermeiden,
sollten die Hande sich nicht
unter dem Heiffwasser-
spender befinden.




6.7. Kaffee extrahieren

Setzen Sie das gewUnschte
Sieb (z.B. 8 g, 16 g oder 20 g)
in den Siebtrager ein.

Fullen Sie das Sieb mit der
gewinschten Menge frisch
gemahlenen Kaffee.

Verteilen Sie das Mahlgut még-
lichst gleichmafkig im Sieb.

Pressen Sie den Kaffee mit
dem mitgelieferten Tamper
eben in das Sieb.

Entfernen Sie Kaffeereste vom
Rand des Siebs.

Wahlen sie auf dem Bildschirm REZEPTE
das gewilnschte Rezept und
betatigen Sie auf dem Display
die Taste.

AMERICAND

Wister
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Um optimalen Geschmack und
Temperatur zu garantieren,
sollte die BrUhgruppe einmal i
gespilt werden bevor der Sieb- § LTk
trager eingesetzt wird. Dadurch F 1 -
wird vorhandenes Wasser im
Kreislauf jeweils aufgefrischt.
Dazu betéatigen Sie die ,SpUlen”-
Taste auf dem Bildschirm.

AWARNUNG!

Um Verbrennungen durch Heifs-
wasser zu vermeiden, sollten die
Héande sich nicht unter der Brih-
gruppe befinden.

('\ ESPRESSO

EINZELN

‘ Tl 4Bl

Setzen Sie nun den vorbereite-
ten Siebtrager in die Brihgruppe
ein. Positionieren Sie die Tasse/n
unterhalb dem/der Auslaufrohr/e
bzw. Siebtréager und betéatigen
Sie die gewinschte ,Start”-Taste
(EINZELN oder DOPPELT).

ESPRESSO - Doppelt
Im Display erscheint eine Sta- X 2 e

tusleiste, dass ihnen den Status
der Kaffee-Extraktion anzeigt.
Um die Kaffee-Extraktion vor-
zeitig abzubrechen, dricken Sie
oben links die Abbruchtaste.

Durchflussrate Druck
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6.7.1. Mahlgradanalyse

Nach der Extraktion gibt die
unica pro ihnen das Feedback
Uber den Mahlgrad. Dies ist ein

ESPRESSO - Doppelt

sehr hilfreiches Feature und teilt Mahigrad-Analyse
ihnen mit wie der Mahlgrad Prifmurine 11 &5
Extraction: 7805

angepasst werden muss, sodass
die gesetzten Parameter fUr
Extraktionszeit und Extraktions-
volumen eingehalten werden
kénnen. Bei konventionellen
Siebtragermaschinen wisrden Sie dies mit einer Kaffeewaage mit
Timer-Funktion kontrollieren und ggf. den Mahlgrad korrigieren. Auf-
grund des exakten volumetrischen Dosiersystems der unica pro ist
dies aber nicht mehr notwendig und die Waage wird UberflUssig!

6.8. Dampfausgabe starten und stoppen

AWARNUNG!

Um Verbrennungen zu vermeiden, achten Sie
bitte darauf, dass Sie wahrend der Benutzung
der Dampflanze nicht mit den Handen darunter
greifen oder diese direkt nach der Benutzung
berihren.

Die Dampflanze ist beweglich gelagert, um
eine einfache Bedienung zu gewahrleisten.
Um die Dampfausgabe zu starten, ziehen
oder dricken Sie einfach den Hebel nach
unten oder nach oben. Durch vollsténdiges
Ziehen oder Dricken rastet der Hebel in
einer Position ein und Dampf wird abgegeben.
Zum Stoppen der Dampfausgabe bewegen

Sie den Hebel zurick in die mittlere Stellung.
Es ist empfohlen, vor der Verwendung der
Dampflanze das Kondenswasser mindestens

2 Sekunden lang aus der Maschine zu lassen,
bevor mit dem Milchschdumen begonnen wird.




6.8.1. Timer-Funktion

Sie haben mit der unica pro auch die Méglichkeit eine Timer-Funk-
tion fir die Dampfausgabe zu aktivieren und einzustellen. Eine nahere
Beschreibung hieriber finden Sie im Kapitel 7.8.

6.8.2. Milchschaumen

1. Kondenswasser in der Dampflanze
ablassen.

2. Milchkdannchen zur Halfte mit Milch
follen.

3. Gefulltes Milchkannchen auf Abtropf-
schale abstellen.

4. Dampflanze so positionieren, dass das
Ende der Dampflanze die Milchober-
flache knapp touchiert.

5. Schalten Sie nun den Dampf ein.

6. Schalten Sie den Dampf aus, wenn
die Milch die gewinschte Temperatur
erreicht hat. (Die ideale Temperatur
liegt zwischen 65 - 69°C)

7. Dampflanze reinigen und ausblasen.

@ HINWEIS!

Nach jeder Benutzung muss die Dampflanze mit einem weichen
Tuch gereinigt werden, sowie die Dampflanze noch kurz aus-
geblasen werden (ca. 2 Sek.). Dies ist wichtig um ein Eindringen
von Milchresten in die Dampflanze zu verhindern.
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6.9. Anderungen von Parametern

6.9.1. Heiffwasser Parameter andern

Die Temperatur und das Volu-
men kénnen im Heifywasser-
rezept eingestellt werden.
Hierzu betatigen Sie zuerst ) §
die ,Heifkwasser”-Taste. i

REZEPTE

o p |

EEPF*]ESSD AMERICAND

Sobald die Heikwasser-
Optionen ersichtlich sind,
kénnen Sie die Einstellungen
Uber die ,,Stift"-Taste einsehen
und abandern.

4
100°C
200 ml

('\ Heisswassereinstellungen £213»
Set2
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6.9.2. Kaffee-Rezept Parameter andern

In den einzelnen Kaffee-Rezepten haben Sie die Méglichkeit folgende
Parameter einzustellen:

® Extraktionstemperatur

® Kaffeepulvermenge (Erweiterte Parameter)

® Prainfusion-Durchflussrate (Erweiterte Parameter)

® Prainfusion-Druckfaktor (Erweiterte Parameter)

¢ Prainfusion-Druckschwelle (Erweiterte Parameter)

® Extraktionsvolumen

® Extraktionszeit

Um in die Einstellungen zu gelan-
gen, wahlen Sie das gewinschte
Kaffeerezept aus und betéatigen Sie
die ,Stift"-Taste.

REZEPTE

Spiilen

DOPPELT
Start




Sie haben nun die Méglichkeit,
Uber die ,Pfeil”-Tasten die ein-
zelnen Parameter einzusehen
oder sie gleich Uber die Slider
einzustellen.

Um die werkseitigen Einstel-
lungen wieder herzustellen,
betatigen Sie einfach die ,lade
standard”-Taste.

Um in die erweiterten Einstel-
lungen zu gelangen dricken Sie
einfach die ,erweitert”-Taste.

In den erweiterten Einstel-
lungen kénnen Sie zusatzliche
Parameter anpassen.

€417

('\ Extraktionseinstellungen
Extraktionstemperatur

('\ Extraktionseinstellungen
Extraktionsvolumen

('\ Extraktionseinstellungen
Extraktionszeit

('\ Extraktionseinstellungen
Priinfusion Druckfaktor



7. Einstellungen

Um in die Einstellungen zu gelangen,
betatigen Sie die ,Einstellungen”-Taste.

Die Taste befindet sich jeweils
immer oben rechts in der
Rezeptauswahlseite oder in
den einzelnen Rezepten.

In den Einstellungen haben
Sie die Méglichkeit, weitere
Anderungen vorzunehmen, die
in den folgenden Seiten naher
beschrieben werden.

7.1. Bildschirm

Unter dem Punkt ,Bildschirm”
kénnen Sie die Anzeigehellig-
keit des Bildschirms andern.
Hierzu dricken Sie die ,Bild-
schirm”-Taste.

Mit dem Wischen des Fingers
Uber den Slider kénnen Sie eine
schnelle und grobe Verstellung
der Anzeigehelligkeit vorneh-
men. Mit den (-) und (+) Tasten
links und rechts vom Slider
kénnen Sie dann die Feinein-
stellungen durchfihren.

€\ FEinstelu ngen

« o
Biddschirm

hepaseen

Bildschirm

('\ Anzeigeheligkeit




7.2. Benutzerdefinierte Einstellungen

Unter dem Punkt ,Anpassen”
kédnnen Sie Anpassungen an der
Rezeptauswahlseite vornehmen
und neue Rezepte erstellen.
Um in die Benutzerdefinierte
Einstellungen zu gelangen,
betatigen Sie die ,Anpassen”-
Taste.

Der Links-Pfeil oberhalb des
Rezeptes gibt Ihnen die Még-
lichkeit, Ihr Lieblingsrezept

Haiss- ESPRESSO _  AMERICANO

weltgrg.ach vorne zu setzen, mmri ' ;
damit Sie weniger blattern Edit » Edit > Edit €8

mussen, um an Ihr Lieblingsre-
zept zu gelangen. «

Die Pfeile unterhalb der Rezepte bringen Sie jeweils schnell an den
Anfang oder das Ende der Rezeptauswahl. Dies ist besonders hilf-
reich, wenn Sie viele Rezepte gespeichert haben.

7.2.1 Rezepte erstellen

Ganz zum Schluss in den Benutzereinstellungen haben

Sie die Méglichkeit, ihr eigenes Rezept zu erstellen.
Erstelle

ein neues

4

Bei der Rezepterstellung kénnen Sie entweder bereits
vorhandene Rezepte in der Datenbank laden oder

Ihr eigenes kreieren. Sie haben hierzu verschiedene
Rezepte zur Auswahl: Neu

Rezept

Standard Espresso-Rezept mit Flow-Profiling

Blooming Espresso-Rezept

® Americano-Rezept

Druckprofil-Rezept

Lungo-Rezept
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('\ Rezeptvorlage auswahlen

Standard Blooming Americano

Nachdem Sie eine der Tasten

betatigt haben, ... « »

..kénnen Sie Threm neuen Re-
zept einen Namen geben und
hierfir ein Symbol aussuchen.

€\ Obere Zeile andern €112

Mew

BRBEER0EE0
COEBEOERQEAE
HEDE00ENE

Das Blattern erfolgt mit den €\ Untere Zeileindern il ¥
Pfeilen oben rechts. Recige #

Wenn Sie auf der vierten Seite

angekommen sind verlassen L 29 Symbial andern
Sie Ihr neues Rezept mit der
~Ruckwarts”-Taste.

Ihr neu erstelltes Rezept wer-
den Sie dann auf der Startseite
finden. Dort kédnnen Sie dann
im Anschluss die gewinschten
Parameter einstellen.
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7.2.2. Rezept l6schen

('\ Benutzereinstellungen

Unter den benutzerdefinierten

Einstellungen kénnen Sie auch <

die Rezepte l6schen, die Sie oy —_— et
nicht mehr bendtigen. Hierzu - -
betatigen Sie die ,Edit"-Taste Hiiss= ESPRESSO

unterhalb zu l6schenden
Rezeptes und blattern bis zur
letzten Seite.

Wassar gt
Edit !

«

An der letzten Seite angekommen, betéatigen Sie \
dann die ,Léschen”-Taste und bestatigen dies mit
der ,Bestatigen”-Taste. Sie haben nun erfolgreich das Rezept geldscht.

6'\ Razept ibschen 6'\ Razept ibschen

Bestitigen

7.2.3. Exportieren von Rezepten

Um Rezepte zu exportieren bendétigen
Sie einen handelsublichen USB-Stick,
formatiert im FAT32 System. Diesen
missen Sie zuerst in den vorgesehenen
USB-Slot an der Maschine einstecken.
Dieser befindet sich hinter der Abtropf-
schale, welche hierfir entfernt werden
muss.

USB-Slot
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Die Maschine erkennt automatisch, sobald ein USB-Stick eingesteckt
wurde und erlaubt ihnen nun das Exportieren.

Sie haben nun zwei Méglichkeiten um Rezepte zu exportieren:
1. Einzelne Rezepte exportieren oder

2. alle Rezepte exportieren.

Um einzelne Rezepte zu expor- €\ EsPRESSO o
nd EKPU

tieren wahlen Sie einfache ein
Rezept auf der Startseite aus. >

I o g Spiilen
Im Rezept finden Sie dann eine 8w EINZELN DOPPELT
~Exportieren”-Taste. Wenn Sie & it
diese Taste betatigen wird die- : Start Start
ses Rezept auf den eingesteck- @ nm

ten USB-Stick gespeichert.

Um auf einmal alle Rezepte zu
exportieren begeben Sie sich
auf die benutzerdefinierten
Einstellungen.

Tastenreihenfolge:

. ('\ Benutzereinstellungen EGLIGTE
Einstellungen > Anpassen bk

< <
Dort angekommen sehen Sie fl——, —
oben rechts die ,Exportieren”- w
Taste. Wenn Sie nun diese Taste renliier -
betatigen werden alle Rezepte Eﬁit ! Edit ! Edit ! E
die sich auf Maschine befinden
auf den eingesteckten USB- « »

Stick gespeichert.

Hoiss- ESPRESSO AMERICANO_
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7.2.4. Importieren von Rezepten

Um Rezepte zu importieren bendtigen Sie einen handelsUblichen
USB-Stick mit mindestens einem Rezept darauf.

@ HINWEIS!

Stellen Sie bitte sicher, dass das Rezept auf dem USB-Stick in einem
separaten Ordner gespeichert wurde mit dem Namen ,RECIPES”.
Ansonsten erkennt die Maschine das Rezept nicht.

Zum Importieren von Rezepten stecken Sie zuerst den USB-Stick in
den vorgesehenen USB-Slot an der Maschine. Dieser befindet sich
hinter der Abtropfschale, welcher

hierfir entfernt werden muss. « Ellznu[mrl::mE:l_ﬂIIungcn
Nun begeben Sie sich in die be- < <
ini i e ) = Erstolla
nutzerdefinierten Einstellungen. g . ilggs
MUYL BLOOMING
Tastenreihenfolge: aLuclr.uNr""‘ "‘-‘

Einstellungen > Anpassen Edit » Edit »
«

Dort angekommen wahlen Sie

ganz am Ende des Bildschirms die

»Erstelle ein neues Rezept”-Taste

é\ Rezeptvorlage auswahlen

Wahlen Sie unter der Rezeptvorla-
ge die Taste ,Importieren” aus.
Druckprofil Lungo Impartieren
Um nun das gewinschte Rezept
zu importieren missen Sie es mit
dem Finger Uber die ,Importie- «
ren”"-Taste platzieren und die
»Importieren”-Taste betatigen.

Sie haben nun erfolgreich ein Re-
zept auf ihre unica pro importiert.
Dieses befindet sich nun auf der
Startseite.




7.3. Energieeinstellungen

Um in die Energieeinstellun-
gen zu gelangen, betatigen
Sie im Einstellungsmen( die
»Energie”-Taste. Der farbige
Punkt in der oberen rechten
Ecke der Taste zeigt Ihnen
an, in welchem Modus sich Ihr
Gerat gerade befindet.

In den Energieeinstellungen angekommen haben Sie
4 verschiedene Modi zur Auswahl:

. Oko
‘ Normal
. Hoch

. Benutzerdefiniert

Mit den ,Pfeil”-Tasten oben rechts
kénnen Sie durch die einzelnen
Einstellungen blattern und ggf.
Anderungen vornehmen.




7.3.1. Oko-Modus

Die Maschine wird standardmaékig im Eco-Modus ausgeliefert.
Dieser Modus hat den niedrigsten Energieverbrauch.
Folgende Features sind im Oko-Modus nicht verfigbar:

® Tassenheizung

Folgende Parameter sind im Oko-Modus nicht verstellbar:

® 7eit bis Ruhezustand: Nach 5 min

Folgende Parameter kénnen Sie im Oko-Modus andern:
® Dampfboiler-Temperatur

® Brihgruppen-Temperatur

@ HINWEIS!

Im Eco-Modus ist der Dampf standardmafig deaktiviert!

Wenn Sie den Dampfboiler aktivieren wollen, kann dies in den
Energieeinstellungen unter ,Oko” vorgenommen werden. Nachdem
Sie die Einstellungsédnderungen vorgenommen haben missen Sie im
Anschluss und nach jedem Neustart der Maschine noch den Dampf-
hebel betatigen, damit der Heizvorgang des Dampfboilers startet.
Dieser benétigt ca. 2 Minuten, bis er betriebsbereit ist.

Dies erméglicht einen méglichst energiesparenden Betrieb, wenn
Sie keine Milchgetranke zubereiten wollen.
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7.3.2. Normal-Modus

Folgende Parameter sind im Normal-Modus nicht verstellbar:
® Tassenheizung-Temperatur: 60 °C

® /eit bis Ruhezustand: Nach 45 min

Folgende Parameter kénnen Sie im Normal-Modus andern:
® Dampfboiler-Temperatur

® Brihgruppen-Temperatur

7.3.3. Hoch-Modus

Folgende Parameter sind im Hoch-Modus nicht verstellbar:
® Zeit bis Ruhezustand: Keine

® Tassenheizung-Temperatur: 70 °C

Folgende Parameter kénnen Sie im Hoch-Modus andern:
® Dampfboiler-Temperatur

® Brihgruppen-Temperatur

7.3.4. Benutzerdefinierter Modus

Folgende Parameter kénnen Sie im benutzerdefinierten-Modus
andern:

® Zeit bis Ruhezustand

® Dampfboiler-Temperatur

® Tassenheizung-Temperatur

® Brihgruppen-Temperatur
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7.4 System

Um in die Systemeinstellungen
gelangen, betatigen Sie die
.System”-Taste im Einstellungs-
mend.

In den Systemeinstellungen
kénnen Sie folgende Informa-

tionen der Maschine einsehen: by s
€\ system Sarialnummer: 000000000

® Serialnummer ihrer unica pro

® Aktuell verwendete Firm- P — Priife auf
ware-Version viol1z222 Updates

Wenn die ,Festwasseran- r—
schluss”-Tasten zur Aktivierung anschiuss:

und Deaktivierung verblasst
sind, dann befinden sich ihre
Maschine nicht im Service-Modus.

AVORSICHT!

® Verwenden Sie ausschliefilich Zubehér, das von Unica Coffee GmbH
zertifiziert und gefertigt wurde.

® Maschine darf nur am Festwasser angeschlossen werden, wenn diese
vorgangig umkonfiguriert wurde (Verschlauchung und Firmware)!
Ansonsten besteht die Gefahr einer Beschadigung der Maschine.

® Die Firmware-seitige Umkonfiguration von Tankbetrieb auf Fest-
wasseranschluss ist nur im Service-Modus méglich.

@ HINWEIS!

Jeglicher Garantieanspruch verféllt, wenn die Maschine durch einen
nicht von Unica Coffee GmbH qualifizierten Servicetechniker
gedffnet wird und es dadurch zur Beschéadigung der Maschine fihrt.
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Sie gelangen ebenfalls direkt

in die Systemeinstellungen,

wenn Sie einen USB-Stick in die
Maschine einstecken, der einen
Aktualisierungspaket enthalt. Die
unica pro erkennt dies automa-
tisch und zeigt ihnen daraufhin
die Systemeinstellung-Seite im
Bildschirm an. Sie kénnen dann
direkt vergleichen welche aktu-
elle Firmware-Version sich auf der
Maschine und welche sich auf dem
USB-Stick befindet. Im Anschluss
kénnen Sie dann die Firmware
updaten, wenn Sie mochten.

« System

Firmware
V.0..2222

Festwasser-
anschluss:

7.5. Uhrzeit und Datum

Senalnummer: 0000000001

verfisghar Installiera
V0012222 Update

Wenn Sie die , Zeit und Datum”-Taste E‘
L

betatigen haben Sie Méglichkeit die
Zeit und das Datum Ihrer Maschine

zu andern. Zeit und Datum

®\  Zoitund Datum | 2 Zeit und Datum

Zeteinst ollung Datumseinsteliong

0

mponser
Zeitmodas




7.6. Wartung

AVORSICHT!

Das Unterlassen regelmafiiger Reinigung und Wartung kann zur
Beschadigung der Maschine fuhren. Es wird daher empfohlen den
Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung Folge zu leisten und die
Maschine in regelmafigen Abstanden zu warten und zu reinigen.

@ HINWEIS!

Die Garantie erlischt, wenn die Maschine aufgrund mangelnder
Wartung beschadigt wird.

Durch das Betatigen der
»Wartung”-Taste werden ihnen
die verschiedenen Wartungsop-
tionen angezeigt.

Sie haben folgende Wartungs-
optionen zur Verfigung:

L 2 Wartung

Auto-Spuilen

Tagliche Reinigung Tegliche

Entkalken Reinigung Enkalken

Flussigkeitssystem

»

L 3 Wartung

Tagliche Fliissigkeits
Reinigung Enkatken System

« »
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7.6.1. Auto-Spilen

Unter ,Auto-Spilen” kénnen €\  Automatisches Spillen
Sie bestimmen, ob Sie diese
Funktion aktivieren oder deak-
tivieren méchten. Des Weiteren m Inaktiv
kénnen Sie einstellen wieviel
Wasser jeweils nach dem ent-
nehmen des Siebtrégers durch
die Brihgruppe gespilt wird.

7.6.2. Tagliche Reinigung

Unter ,Tagliche Reinigung” haben Sie die Méglichkeit eine Erinne-
rung zur Reinigung Ihrer Maschine zu aktivieren oder zu deaktivieren.

Des Weiteren kénnen Sie eine RickspUl-Routine zum Reinigen ihrer
Maschine starten. Hierzu bendtigen Sie das im Zubehér beigelegte
Blindsieb und einen handelsiblicher Espressomaschinenreiniger
(Siehe ebenfalls Punkt 8.2.2).

@ HINWEIS!

Mangelnde Hygiene kann die Qualitat ihres Kaffees stark beeintrach-
tigen! Es wird daher empfohlen diese Rickspil-Routine taglich oder
mindestens einmal pro Woche durchzufUhren.

Mit der ,,Start”-Taste starten

Sie die RuckspUl-Routine. (-\ Tagiche Reinigung

Erinnerung; m Inaktiv

Rilckspiilung




Befolgen Sie im Anschluss die Anweisungen auf dem Display und
quittieren Sie jeweils, wenn Sie einzelne Schritte durchgefihrt haben.

x Taghchea Reinigung x Taghche Reinigung
Ruckapiiung Ruckapiiung

Bitte Siebtrager entfernen bevar Brithgruppe wird gespait
die Brithgruppe gespilt wird

x Taglhiche Reinigung x Taghchea Reinigung
Ruckspiilung Ruckapiiung

Bitte Siebtriger mit Blindsieb und Riickspulung tbuft..
Reinigungsmittel einsetzen

x Taglhiche Reinigung x Taghchea Reinigung
Ruckspiilung Ruckapiiung

Bitte Siebtrager entfarnen Riickspulung tbuft..
und gereiniges Blindsieb ohne
Reinigungsmittel wieder sinsetzen

x Taglhiche Reinigung x Taghchea Reinigung
Ruckspiilung Ruckapiiung

Ruckspulung wurde abgeschlossen Brithgruppe wird gespait
Bitte Siebtrager entfernen

46160 unica’



AWARNUNG!

® Das Nichteinhalten der Anweisungen auf dem Display kann zu
Verletzungen fihren und missen unbedingt eingehalten werden.

® Um Verbrennungen durch Heifs-
wasser zu vermeiden, sollten die
Hande sich nicht unter der Brih-
gruppe befinden.

7.6.3. Entkalken

Unter ,Entkalken” haben Sie die Auswahl zwischen einer kurzen oder
intensiven Entkalkungs-Routine.

Die kurze Entkalkungs-Routine entkalkt lediglich die Brihgruppe und
den Heifgwasserspender.

Die intensive Entkalkungs-Rou-
tine entkalkt neben der Brih-
gruppe und dem Heifkwasser-
spender auch den Dampfboiler. Kurze Enthalkung

('\ Entkalkungsprozess

Durch das Betéatigen der _
,Start“-Tasten starten Sie die Intensive Enthalkung
Entkalkungs-Routinen.

Befolgen Sie im Anschluss die Anweisungen auf dem Display und
quittieren Sie jeweils, wenn Sie einzelne Schritte durchgefihrt haben.
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@ HINWEIS!

® Die unica pro ist in der Lage zu detektieren, wann die Maschine
entkalkt werden muss. Wenn ihnen dies auf dem Display angezeigt
wird, dann wird ihnen empfohlen die Maschine zu entkalken! Dies
kann mit handelsiblichen Espressomaschinen-Entkalker durchge-
fhrt werden.

® Je nach Wasserharte wird ihnen ebenfalls empfohlen die Entkal-
kungs-Routine mindestens einmal pro Monat durchzufihren.

® Die Garantie erlischt, wenn die Maschine aufgrund mangelnder
Wartung beschadigt wird!

AWARNUNG!

® Die Anweisungen auf dem Display
missen unbedingt eingehalten
werden. Ansonsten kann es zu
Verletzungen fuhren.

® Um Verbrennungen durch Heifs-
wasser zu vermeiden, sollten die
Hande sich nicht unter der Brih-
gruppe und Dampflanze befinden.
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7.6.4. Flussigkeitssystem

Unter FlUssigkeitssystem haben Sie die Optionen nur die Pumpe oder
das ganze FlUssigkeitssystem Uber den Heikwasserspender zu ent-
leeren. Diese Funktion ist sehr nitzlich, wenn das Wasser im System
nach langerem Nichtgebrauch erneuert werden soll. Des Weiteren
soll diese Funktion vor jedem Transport oder Versand der Maschine
durchgefihrt werden.

AVCRSICHT!

Das Entleeren des Flussigkeitssystems ist zwingend nétig fir
den Versand und Transport der Maschine. Ansonsten kann es
zur Beschadigung der Maschine fihren!

@ HINWEIS!

Die Garantie erlischt, wenn die Maschine aufgrund mangelnder
Wartung beschadigt wird!

Durch das Betatigen der y 1
LStart”-Tasten stgrten Sie die (-\ FUEiERBRESYE L
Entleerungs-Routinen.

Pumpenentieerung
Befolgen Sie im Anschluss die
Anweisungen auf dem Display
und quittieren Sie jeweils, wenn
Sie einzelne Schritte durchge-
fOhrt haben.
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7.7. Sprache

Wenn Sie die ,,Sprache”-
Taste im EinstellungsmenU be-
tatigen haben Sie Méglichkeit
die Spracheinstellungen der
Maschine zu andern.

7.8. Dampftimer

Um in die Dampftimer-Einstel-
lungen zu gelangen, betatigen
Sie im Einstellungsmen( die
»Dampftimer”-Taste.

('\ Sprache

e

Dampftimer

Deutsch

Nun haben sie hier die Méglichkeit die Dampftimer-Funktion zu aktivie-
ren, die Dauer der Zeitabschaltung einzustellen und kénnen festlegen auf
welcher Hebelposition der Dampftimer ausgel&st werden soll.

6'\ Dampftimer

Teitminstolung

Auto-Timeaut

Dampftimer auf
oheren Hibel

Dampftimer auf
uritonan Hebl

1 Fiir Daenpftimer

£z212%




7.9. Verlauf

Durch das Betéatigen der
.Verlauf”-Taste werden E
ihnen die Daten der letzten PER
50 Extraktionen angezeigt.

9 Verlauf

€\ ESPRESSO - Doppelt €1imud

Durch die ,Pfeil”-Tasten oben
rechts kénnen Sie die verschie-
den Extraktionsdaten durch-
blattern.

lm;'nl MBENe - BeX

Durch wischen von ganz rechts
im Bildschirm nach links kén-
nen Sie auch das Ergebnis der
Mahlgrad-Analyse nochmals
ansehen. Mahlgrad-Analyse
Prsinfusion: 11 s

Exiractin: 2203

€\ ESPRESSO - Doppelt Cilud

Sie kénnen die verschiedenen
Extraktionsdaten auch expor-
tieren, wenn Sie einen USB-
Stick in die Maschine einge-
steckt haben.

Durch Betatigen der ,,Exportieren”-Taste werden dann die Daten der
jeweiligen Extraktion auf den USB-Stick exportiert.

€\ ESPRESSO - Doppelt Ciiud €\ ESPRESSO - Doppel $11ud

i o Exportieran
Mahlgrad-Analyse

Praindrsion [1 5
Extution M

I.i.’|"| ‘m;m [y




8. Reinung / Wartung der Maschine

8.1. Empfohlene Reinungsintervalle

@ HINWEIS!

Mangelnde Hygiene kann die Qualitat ihres Kaffees stark beein-
trachtigen! Es wird daher empfohlen Ihre Maschine regelmafig
nach Gebrauchsanweisung zu reinigen!

Taglich

® Verteilersieb

® Brihsystem

® Siebtrager/Siebe

® Dampflanze/-dise (und direkt nach jedem Gebrauch!)
® Heikkwasserspender

® Abtropfschale

® Gehause

Wéchentlich
® Wassertank

® Abtropfschale
Monatlich

® Reinigen des Heiffwasserspenders

® Entkalkung
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8.2. Tagliche und wéchentliche Reinung der Maschine

8.2.1. Reinigung des Verteilersiebs

Nach jeder Kaffeeextraktion kénnen
sich kleine Mengen von gemahlenem
Kaffee am Verteilersieb ansammeln
und es ganz oder teilweise verstop-
fen. Aus diesem Grund missen Sie
das Verteilersieb regelmakig reinigen.

Hierzu schalten Sie die Maschine aus
und warten bis sich die Brihgruppe
ausreichend abgekihlt hat. Danach
entfernen Sie das Verteilersieb durch
Lésen der Schraube.

AWARNUNG!

Kurz nach dem Ausschalten der Maschine kann die Schraube, die das
Verteilersieb in der Brihgruppe festhalt und die Brihgruppe noch
heify sein. Um Verbrennungen zu vermeiden wird daher empfohlen
die Maschine ausreichend abkihlen zu lassen bis das Verteilersieb
entfernt werden kann.

Weichen Sie nun gemafk den Anweisungen des Reinigungsmittel-
herstellers das Verteilersieb und die Schraube in einer Flissigkeit
mit Espressomaschinenreiniger ein.

Nach dem Einweichen spilen Sie alle Teile mit sauberem Wasser ab.
Montieren Sie das Verteilersieb wieder.
Im Anschluss reinigen Sie das Brihsystem (Punkt 8.2.2)

AVORSICHT!

Beim Einschrauben der Schraube diese nur leicht von Hand
anziehen. Zu festes Anziehen kann das Gewinde in der BrUh-
gruppe beschadigen.
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8.2.2. Reinigung des Brihsystems

Zur Reinigung des Brihsystems setzen Sie das Blindsieb in einen
der mitgelieferten Siebtrager ein. Geben Sie die richtige Menge
Espressomaschinenreiniger (gemak den Angaben des Herstellers)
in das Blindsieb und befolgen Sie den Anweisungen der taglichen
Reinigungsroutine beschrieben im Punkt 7.6.2.

8.2.3. Reinigung des Siebtragers und der Siebe

FUr die tagliche Reinigung der rostfreien Siebe und Siebtrager
genigt es, wenn Sie diese mit sauberem Wasser und einem Tuch
oder einer passenden Birste reinigen.

Es wird auch empfohlen die Siebe und Siebtrager einmal pro
Woche mit einem entsprechenden Reinigungsmittel fir Espresso-
maschinen zu reinigen.

Gehen Sie hier entsprechend den Anweisungen des Reinigungs-
mittelherstellers vor. Geben Sie in einen hitzebestéandigen Behalter
die richtige Menge an Reinigungsmittel in etwa 0,5 | Wasser und
erwarmen diesen.

Legen Sie die Siebe und die Metallteile der Siebtrager (ausgenom-
men die Kunststoffgriffe) in die heife Lésung ein und lassen Sie sie
ca. 30 Minuten eingetaucht.

Nach dem Reinigen spilen Sie die Teile sorgfaltig mit sauberem
Wasser, setzen sie wieder zusammen und lassen Sie bei eingesetz-
tem Sieb und Siebtrager mehrmals heikes Wasser durch die
Gruppe laufen.
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8.2.4. Reinigung der Dampflanze / -dUse
und des Heiffwasserspenders

Die Dampflanze und -dUse muss sofort nach jedem Gebrauch mit
einem feuchten Tuch von aufien gereinigt werden. Zudem muss die
Dampflanze nach der Reinigung mit dem feuchten Tuch noch kurz
ausgeblasen werden (ca. 2 Sek.). Dies ist wichtig um ein Eindringen
und Ablagern von Milchresten in die Dampflanze zu verhindern, die
den Geschmack der zu erhitzenden Getrénke beeintrachtigen kénn-
ten.

Sollten dennoch Milchrickstéande auf der Dampflanze und -dise
verbleiben tauchen Sie bitte diese in ein Geféak mit heikem Wasser,
lassen es etwas einweichen und wischen Sie es im Anschluss sauber.
Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis keine Rickstande mehr vorhan-
den sind.

Der Heifswasserspender muss regelméakig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden.

8.2.5. Reinigung der Abtropfschale und des Wassertanks

Entfernen Sie die Abtropfschale und den Wassertank und spilen
Sie alle Teile mit heiffem Seifenwasser. Spilen Sie danach alles mit
sauberem Wasser ab.

Anstatt die Abtropfschale und den Wassertank von Hand zu waschen,
haben Sie auch die Méglichkeit sie in die Spilmaschine zu stecken
und im normalen Reinigungswaschgang mit Spilung reinigen zu
lassen.

Im Anschluss kénnen Sie die Abtropfschale und Wassertank trocknen
und wieder verwenden.
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8.2.6. Reinigung des Gehéauses

Wischen Sie alle Edelstahl-, chromierte und pulverbeschichtete
Oberflachen/Teile mit einem weichen, nicht scheuernden Tuch ab.
Verwenden Sie, um Beschadigungen zu vermeiden, keinen Alkohol
oder Lésungsmittel o.4. auf lackierten oder bedruckten bzw. auf

Kunststoffteilen. Reinigen Sie das Gehause nur mit einem weichen
Tuch.

Sprihen Sie keine Flissigkeiten auf den Dampfhebel oder das Dis-
play. Reinigen Sie diese mit einem feuchten, weichen Tuch.

8.3. Monatliche Reinung der Maschine

8.3.1. Reinung des Heifywasserspenders

Bitte befolgen Sie hier die Anweisung im Punkt 7.6.3.

8.3.2. Entkalkung

Bitte befolgen Sie hier die Anweisung im Punkt 7.6.3.
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8.4. Planmafige Wartungsarbeiten

8.4.1 Wechsel der Brihgruppendichtung

Um zu gewahrleisten, dass beim Extrahieren von Espresso kein Wasser
neben dem Siebtrager austritt, empfehlen wir ihnen einmal pro Jahr
die Brihgruppendichtung zu wechseln.

Diese kénnen Sie auf unserer Webseite bestellen oder von ihrem
Handler ihrer Wahl beziehen.

AVCRSICHT!

Verwenden Sie ausschliefilich Zubehér,
das von Unica Coffee GmbH zertifiziert
und gefertigt wurde.

1. Schraube lésen:
Um die Dichtung zu entfernen,
l6sen Sie zuerst die Schraube in
der Mitte des Verteilersiebs und
entnehmen das Sieb.

2. Dichtung entfernen:
Die Dichtung sitzt sehr fest in einer
Nut. Versuchen Sie diese deshalb
auf keinen Fall mit einem Schrau-
bendreher oder Ahnlichem heraus-
zuhebeln.

AVORSICHT!

Das Heraushebeln der Brihgruppendichtung mit spitzen
Gegenstanden kann zur Beschédigung der Brihgruppe
fGhren und ist untersagt!

Verwenden Sie zur Entnahme lieber eine Spitzzange und setzen
diese direkt an der Dichtung an und ziehen sie einfach heraus.
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3. BrGhgruppe reinigen:
Stellen sie nach der Entnahme sicher, dass der Bereich hinter und
um die Dichtung sauber ist. Hierzu empfiehlt es sich Espresso-
maschinenreiniger in heifem Wasser aufzulésen und den Bereich
mit einem Wattestabchen zu reinigen. Tragen Sie dabei Hand-
schuhe, denn der Reiniger entfettet die Haut extrem stark und
kann atzen. Spilen Sie den Bereich im Anschluss mit sehr viel
klarem Wasser nach

4. Neue Dichtung einsetzen:
Legen Sie die neue Dichtung genauso ein, wie die entnommene in
der Maschine lag. Setzen Sie dann das Verteilersieb ein und ziehen
Sie die Schrauben nur leicht an.

AVORSICHT!

Schraube nur leicht von Hand anziehen. Zu festes Anziehen kann
das Gewinde in der Brihgruppe beschadigen!
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9. Fehlerbehebung

Sollte eine Software- oder Hardware-Fehler der Maschine auftreten
wird Thnen im Bildschirm eine Fehlermeldung angezeigt. In diesem

Fall kénnen Sie versuchen, die Maschine, wenn méglich am Display

zu rebooten oder auszuschalten und wieder neu aufzustarten. Sollte

der Fehler weiterhin bestehen bleiben, bitten wir Sie den Handler zu
kontaktiert.
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10. Anhang

10.1. EU Konformitatserklarung

Unica Coffee GmbH, Dattenmat'g'strasse 16, 6010 Kriens, Switzerland,
der Hersteller, erklart hiermit, in Ubereinstimmung mit den Richtlinien

® 2014/30/EC EMV Elektromagnetische Vertraglichkeit
® 2006/95/EC Niedrigspannung

dass die folgenden Espressomaschinen-Modelle des oben aufgefihr-
ten Herstellers

® unica pro 240 V

den Anforderungen folgender Normen entsprechen:

® JEC 60335-2-75
® EN 55014

® EN 55014-2

* EN 61000-3-2

® EN 61000-3-3

® EN 62233

Ich erklare hiermit, dass die oben aufgefihrten Maschinen entspre-
chend den betroffenen Punkten obiger Spezifikationen entwickelt
wurden. Die Maschinen entsprechen allen vorgeschriebenen wesent-
lichen Anforderungen der Richtlinien.

Ye C’b“C—QF\ 30"0@ oo

Unica Coffee GmbH
Yolanda Sangermano-Steiger= Geschéftsfihrer
Kriens, 25.03.2022
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